
Fresh, Organic and Gluten‐Free Soup  
with Vegan, Vegetarian and Dairy‐Free Varieties 

We’re  just wild about soup. Real soup – the way  it 
tasted before cans and preservatives. So we’re on a 
mission  to  bring  back  the  truth  in  soup.  Starting 
with  only  the  freshest,  organic  ingredients,  we 
handcraft  our  soup  with  care,  pack  it  fresh  and 
keep  it  deliciously nourishing  all  the way  to  your 
bowl. The  result  is  soup  that  tastes  the way  soup 
was meant  to  taste. The whole  soup  and nothing 
but the soup, from us to you!  
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A  lighter  twist  on  an  old  favorite, 
this  pasta‐free minestrone  is  a  de‐
lightful mix  of  the  freshest  vegeta‐
bles and Italian herbs. Enjoy it as is, 
or toss in some prosciutto to make it 
smoky  and  scrumptious.  Simply 
delicious and packed full of veggies! 

This Indian inspired soup  is incredi‐
bly  aromatic  and  delicious.  Made 
with  a  custom  blend  of  curry  and 
healthy  red  lentils  as  a  base,  it’s 
simmered  with  fresh  carrots  and 
onions. Try it over rice with cilantro 
and some fresh, chopped spinach. 

Our Roasted Tomato Basil  is  a  true 
tomato‐lover's  soup.  Just  a  touch of 
cream  and  small  chunks  of  fire‐
roasted  tomatoes make  it  addictive. 
It's  the  perfect  soup  for  a  grilled 
cheese  or  BLT  sandwich  and  it's 
great year round! 

If you  love potatoes, you’ll  love  this 
thick  puree with  buttery  chunks  of 
Yukon gold potatoes and the perfect 
balance of leeks for that elusive leek 
flavor. Serve  it with crusty bread  for 
a hearty winter meal, or pair it with a 
salad for a light summer lunch. 

This  thick  and  hearty  stew  is  light‐
ened up with  the  freshness of  rose‐
mary  and  thyme.  It’s  made  using 
whole  beans  and  fire‐roasted  toma‐
toes  to  get  you  through  the  coldest 
weather.  Spice  it  up  with  some 
sautéed garlic and organic sausage! 

The goodness of carrots plus a touch 
of ginger and mild curry are finished 
with a velvety hint of coconut milk. 
Enjoy  it warm  and  delicious  in  the 
winter, or  serve  it  cool and  fresh  in 
the  summer.  An  exotic  source  of 
Vitamin A! 

If  you  like  split  pea  soup  you  will 
love this new spin on an old favorite. 
Just  like  your  grandmother's  tradi‐
tional  hearty  split  pea  soup,  but 
freshened up with a hint of dill and a 
touch of garlic. Perfect when topped 
with diced ham! 

Case: 12 / 24 oz Tubs 

Tub Dimensions: 4.5” x 4.5” x 4.2” 

Case Dimensions:  14” x 9.375” x 8.375” 

Gross Case Weight:  22 lbs. 

Ti x Hi:  12 x 4 

Shelf Life:  10 Weeks Refrigerated 

UNFI Vendor #898134  

 

Roasted Tomato Basil Potato Leek  White Bean with Tomato  Green Pea with Dill 

Red Lentil Dahl 
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Carrot Ginger  
with Coconut 

Garden Minestrone 

VEGAN VEGAN VEGAN 

VEGGIE 


